Zasady funkcjonowania stotéwki- procedury

Personel kuchenny musi przestrzega¢ zasad szczegélnej ostrozno$ci w zakresie
zabezpieczenia epidemiologicznego.

Na stotéwce moze przebywa¢ w jednym czasie max.27 oséb

Stoliki musza by¢ dezynfekowane po kazdej grupie przebywajacej na stotéwce.

Dania beda podawane przez osobe do tego wyznaczona.

. Uczniowie w kolejce jak i w czasie spozywania positku sg zobowigzani do zachowania
1,5 metrowego dystansu. Ponadto czekajacy w kolejce na korytarzu, musza nosi¢
maseczki.



